
Herzlich Willkommen auf der Meielisalp 

 

 

 

 

Schön, dass Sie heute unser Gast sind. 

 

Die Familie Bettler und das Meielisalp-Team freuen sich,                            
dass wir Sie auf der Meielisalp mit frischen                                                 

und regionalen Produkten verwöhnen dürfen. 

 

Geniessen Sie die Ruhe und Erholen Sie sich                                                     
in der malerischen Umgebung. 

 

Allergiker: Für Informationen zu Inhaltsstoffen der einzelnen Produkte                                               
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.  



Apero zum Teile 

Morgenberghornteller  
Bündnerfleisch, Trockenwurst, Bündner Rohschinken und 
Hobelkäse aus dem Region serviert mit Garnituren 

CHF 27.50  

Hobelkäseteller 
Würziger Hobelkäse aus der Region 

CHF 
 

21.00 

 

 

Vorspeisen 

 

  

Knoblauchcremesuppe Älpler Art 
mit Röstzwiebeln 

CHF 9.50  

Grosis Salattopf 
Bunte Blattsalate mit Speck, Ei und Brotwürfelchen 
im kleinen Topf 
im grossen Topf 

 

CHF 
CHF 

 

14.50 
17.50  

Bunte Blattsalate «Mimosa» 
mit Freilandei und Brotwürfelchen als Garnitur  

CHF 9.50  

Karis Hirtensalat 
Bunte Blattsalate, garniert mit feinem Hobelkäse  

CHF 11.50  



Fleisch-&Fischgerichte 

 

Sure Mocke vom Schweizer Weiderind 
mit Kartoffelkroketten und buntem Gemüse 

CHF 31.50 

Schweinsrahmschnitzel «des Schweizers Evergreen» 
mit Pilzrahmsauce, Pommes frites und buntem Gemüse 

CHF 30.50 

Gebratene Simmentaler Rinderstreifen «Stroganoff» 
mit feiner Butterrösti und Gemüse 

CHF 43.50 

Geschmortes Ossobuco Gremolata vom Schweizer Kalb (ca.250gr) 
mit gebratener Maisschnitte und buntem Gemüse 

CHF 38.50 

Schweizer Schweinssteak 
überbacken mit Brie de Meiringen und Bündnerfleisch  
serviert mit Röstikroketten und buntem Gemüse 

CHF 35.50 

Hausgemachte Egliknusperli aus Ringgenberg BE 
mit Salzkartoffeln und Gemüse serviert 

CHF 41.50 

Simmentaler Rindsentrecôte min. 180g 
mit hausgemachter Kräuterbutter, Süsskartoffel frites und buntem 
Gemüse 

CHF 45.50  

 

Herkunftsdeklaration: 

Schwein      Schweiz 

Rind       Schweiz 

Kalb | Swiss Quality Veal   Schweiz 

Egli       Schweiz Aquakultur Ringgenberg BE 

  



«Jumis Foodü & Rösti» 

 

 

 

 

 

 

Zu dem Jumi-Fondue servieren wir hausgemachte Pickles,  
Ruchbrot vom Graber Beck und Gschwellti. 

Folgende Varianten sind erhältlich: 

Wisswy-Foodü, 300g pro Person  CHF 29.00  

Wildkräuter-Foodü, 300g pro Person CHF 33.00 

Supplement 

Gerne servieren wir Ihnen etwas Supplement. Pro 300g 

 

CHF 

 

10.00 

 
Butterrösti mit Jumi Raclettekäse überbacken 
zur Auswahl haben wir folgende Raclettekäse: 

- Steinpilz&Morchel 
- Knoblauch 
- Port Charlotte Whisky 

 
CHF 

 
25.50 

Tessiner Rösti 
gebraten mit Zwiebeln und überbacken mit Tomaten,  
Salami und Knoblauchkäse 

CHF 25.50 

Berner Rösti  
mit Specktranchen und Freiland-Spiegeleiern 

CHF 23.50 

Rösti mit Freiland-Spiegelei 
der vegetarische Klassiker 

CHF 22.50 

 

  



Weder Fisch noch Vogel 

 

 

 

 

 

 

 

 

Älplermakkaronen mit Röstzwiebeln 
zum Schweizer Alpengericht servieren wir Apfelschnitze 

CHF 23.50 

Rotes Linsencurry mit Butternusskürbis 
mit Meielisalp-Falaffel und buntem Gemüse  

CHF 24.50 

Knuspriges Jackfruit-Königsausternpilzschnitzel 
mit Süsskartoffel frites, Sweet-Chilisauce und Gemüse 
 

CHF 26.50 

Steinpilzravioli von Scala vini Scala Gusti Leissigen 
In Butter geschwenkt mit Parmesan serviert mit buntem Gemüse 
 

CHF 28.50 

Panierter Brie de Meiringen mit Feigensenf 
mit buntem Gemüse und Pommes frites 
 

CHF 26.50 


